*Menu susceptible d’étre modifié

Menu* a

€968 produits locaux

Semaine du 5 au 9 Octobre 2026 € ricuture biologique
Lundi Mardi ~ Vendredi 1
Surimi Mayonnaise | | Salade d’Endives et Menu « Fiersdenos | Salade Dés d’Emmental
. B = . Filiéres Race Aubrac i ‘ i
Grillades de Porceda | Noix Bl 2 | ” Pizzal
Flageolets ' Paélla Salade VerteH Laitages™*
Laitages** B Saucisse Aubractl ¢ Compote
Créme MontBlanc | Laitages™* Purée type Aligot BiscuitE
Vanille ou Pistachee#® | Fruits Laitages**
Coupétade®
La Gestionnaire,
C. CHAPERT Le cuisinier,
La Principale, J.J MANDARD ,
C. BRONNER @” (9/}/)(,],-/ /

* Salade verte proposée chaque jour + une entrée préparée par I’équipe de cuisine
**Laitage = Fromage et petit-suisse sont proposés tous les jours



